Aroma: Un moderado aroma dulce, con notas a chocolate, caramelo y nuez tostada.

Apariencia: Color marrén muy oscuro. Espuma de color bronceado moderado.

Sabor: Amargor de lUpulo moderado. El sabor dulce a malta alto con complejidad de notas
a chocolate, caramelo y nuez. Final seco a medio-seco.

Sensacion en Boca: Cuerpo medio, con una textura suave. Carbonatacion media a
media-alta. Sin astringencia dspera derivada del lUpulo. Una tibieza de alcohol suave.

Amargor 50 IBU — Draft Botella
Graduacion 6.1% I— 8 Oz $55

120z $85 120z $85
Color SRM 30 ) ] 16 Oz $100

Aroma: Un fuerte aroma de malta tostada con notas de caramelo. Aroma a lUpulo bajo con
cardcter resinoso.

Apariencia: Color muy oscuro con reflejos granates. Espuma plena, de color canela con
retencion moderada.

Sabor: Moderado sabor a grano o malta tostada con un amargor de lapulo medio; tiene un
final dulce o a caramelo.

Amargor 39 IBU I— Draft Botella
Graduacion 6.2% I— 8 Oz $55

120z $85 120z $85
Color SRM 11 ) ] 16 Oz $100
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Aroma: Un moderado aroma dulce, con notas a chocolate, caramelo y nuez tostada.

Apariencia: Color marrén muy oscuro. Espuma de color bronceado moderado.

Sabor: Amargor de lUpulo moderado. El sabor dulce a malta alto con complejidad de notas
a chocolate, caramelo y nuez. Final seco a medio-seco.

Sensacion en Boca: Cuerpo medio, con una textura suave. Carbonatacion media a
media-alta. Sin astringencia aspera derivada del lUpulo. Una tibieza de alcohol suave.

Armargor 50 IBU — Draft Botella
Graduacion 6.1% — 8 Oz $55

120z $85 120z $85
Color SRM 30 ) ] 16 Oz $100

AMERICAN 1P

Aroma: Un fuerte aroma de malta tostada con notas de caramelo. Aroma a lUpulo bajo con
cardcter resinoso.

Apariencia: Color muy oscuro con reflejos granates. Espuma plena, de color canela con
retencion moderadoa.

Sabor: Moderado sabor a grano o malta tostada con un amargor de lupulo medio; tiene un
final dulce o a caramelo.

Amargor 39 IBU I—— Draft Botella
Graduacion 6.2% I— 8 Oz $55

120z $85 120z $85
Color SRM 11 ) ] 16 Oz $100

Aroma a [Gpulo con cardcter citrico, aroma a malta aportando caracteristicas propias de
ella, como aromas tostados o a pan, contiene esteres frutados moderados, puede contener
notas herbdceas.

Sensacion en boca: De cuerpo medio, carbonatacion media/alta, sensacion suave.

Una IE)||onde Ale es una cerveza clarg, suave y muy refrescante con presencia de malta
notable.

Armargor 36vv — Draft Botella
Graduacion 5.6% — 80z  $55

120z $85 120z $85
Color SRM 4 b ] 16 0z $100
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Aroma: Un fuerte aroma de malta tostada con notas de caramelo. Aroma a lGpulo bajo con
cardcter resinoso.

Apariencia: Color muy oscuro con reflejos granates. Espuma plena, de color canela con
retencion moderada.

Sabor: Moderado sabor a grano o malta tostada con un amargor de lupulo medio; tiene un
final dulce o a caramelo.

Sensacion en Boca: Cuerpo medio-pleno; carbonatacion moderada. Leve tibieza a alcohol.

Amargor 35 IBU — Draft Botella
Graduacion 8 Oz $55

120z $85 120z $85
Color SRM 40 16 Oz $100

opIRAl Sour 3

| GOSE DE GuAYIBA CoN MANGY - — —__ =

T

Una ale de trigo, con una acidez ldctica limpia que es balanceada por una adicién de fruta
fresca. El bajo-amargor, cuerpo ligero, moderado contenido de alcohol y moderadamente
alta carbonatacion permiten al sabor y aroma de la fruta ser los protagonistas de la

Fuerte aroma frutal a guayaba y sutil a mango y con ligeras notas de acidez
|Gctica.cerveza.

Sensacion en Boca: Cuerpo medio-pleno; carbonatacion moderada. Leve tibieza a alcohol.

Amargor 0 BU  cHm Draft Botella
Graduacion 6.5% I— 8 Oz $65

120z $120 120z $120
Color SRM 3 y ] 16 Oz $15O

Una ale oscura intensamente saborizada, fuerte. Malta torrada-quemada, con profundos
sabores a frutos negros o secos y un final calido y agridulce.

Muy persistente la presencia de maltas tostadas, aromas a café y/o chocolate, el aporte del
whisky no da un aroma amanerado caracteristico de las barricas de roble.

Un sabor complejo e intenso, entre los que destacan las maltas tostadas y ésteres frutales,
amargor de lUpulo presente, sabores muy presentes a café y chocolate amargo,
generalmente el whisky hace su aparicion en el retrogusto.

Amargor 100 IBU Draft Botella
Graduacion 10.9% I— 8 Oz $65

120z $120 120z $120
Color SRM 52 16 0z $150
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MEXICAN LAGER

Cerveza lager clara, con destellos dorados, amargor de lGpulo presente pero tenue, notas
florales, citricas y herbales, elaborado con maiz, [0 que aporta un sabor sutiimente dulce y
cuerpo ligero.

Amargor 15 1BU — Draft Botella
Graduacion 4.5% I 8 Oz $55

120z $85 120z $85
Color SRM 2 —— 16 0z $100

L= i

Una deliciosa cerveza artesanal de color rubio dorado, con todos los matices: una espuma
abundante y un cardcter complejo que estalla en aromas frutales y especiados.

Es una cerveza equilibrada y facil de beber que cautiva el paladar de todos de una manera
divertida e informal.

Sensacién en Boca: Cuerpo medio-pleno; carbonatacién moderada. Leve tibieza a alcohol. {f

Amargor 23 1BU —— Draft

Graduacion 6.0% ) ] 8 Oz $6O
120z $100

Color SRM 7 ) ] 16 Oz $125

Cerveza de color intensamente oscuro y con mucho cuerpo, sequedad limpia con notas de
cilantro, frutos oscuros, anis y castanas asadas. Su final es ligeramente almibarado.

¢ E| aroma es especiado y elegante, con ligeras notas tostadas.

g Es el acompanante perfecto para sabores intensos, especialmente con muchos platos de
“®carne roja y caza. También marida de maravilla con postres de chocolate.

g I Amargor 35 IBU ) ] Draft Botella
RAFFE o 8 Oz
JEr DRIK [ m 120z N/A 120z  $200
T Color SRM 30 16 Oz
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2\ BUOUIBI(
s arIGoR 6n 6 Bt seauchandd s thejores Tatoras o 6 Yida, " °on
Unas banqueteras son la mejor terapia para esta vida.
Esta cheve es todo lo que al sonorense le gusta:
Carne asada, juntada con los compas, sin tapujos.
Draft

Amargor 23 IBU I 80z $60

Graduacion 4.8% I— 120z $85

Color SRM 3 16/ R 00

r
Wb CE,
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Lager dorada con sabores de malta y un amargor pronunciado pero °o¢$ _ ‘@D
suave, floral y especiado del lUpulo. Elaborada con métodos €Tano e
tradicionales de Bohemiag, ingredientes 100% de Republica Checa y una

receta nueva que se acerca cada vez mas a la Pilsner de nuestros
suenos.

Una cerveza muy elegante y comple'éa pero con un balance que la
hace muy muy facil de beber. ABV 4.6%

Draft
: —
Amargor 35 IBU 8 Oz $55
. Graduacion 4.6% —— 120z $85
i Color SRM 7 —— 16 0z $100
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CDMX HEmmmm 2017

MORENOS

Una APA con cardcter de la nueva generacion WC. Notas a pino y
durazno, seguidas de un golpe tropical inolvidable de mango,
maracuyd y carambolo.

Lata
Amargor 35 IBU )
Graduacion 5.6% I 120z $100
Color SRM 14 ) ]

COMX mmmmm 2017 P \IIEAD IULL
MORENOS - - _ omm:

Sobresalen notas intensas a mango y pina. acompanadas de un matiz herbal de [ERE—_GgG—_"
|Gpulo fresco. e

Mantiene un perfil frutal jugoso, con recuerdos a mango y durazno, equilibrados
por la dulzura ligera de la malta.

Cuerpo medio-alto, y carbonatacion media.

Draft
y
Amargor 23 IBU 8 Oz $65
Graduacion 7.8% ) ] 120z $90
Color SRM 3 I 16 0z $110

CDMX HEmmmm 2017

MORENOS
Elaborada en colaboracion con Xichdbrewing, esta Pils se atrevid a

fusionar la pina ahumada con madera de manzano y el golpe vibrante
del chile morita. Su aroma es intenso a pina ahumada, con notas a

grano y un toque a chile. El sabor mantiene el perfil picosito y ahumado,
con un final limpio y refrescante de pina. De cuerpo ligero y refrescante.

Lata
Amargor 23 IBU y
i % ) ]
Graduacion 5.5% 16 Oz $150
Color SRM 3 )y ]
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CDMX HEEmEN 2017

MORENOS

Una cerveza de tonalidad colbriza con un perfil que rinde
homenaje a la malta. En aroma, las notas de malta con toques
dulces de datil y caramelo. Suavidad y cardcter en, con la

combinacién perfecta de maltas.

Lata
Amargor 28 IBU )
Graduacién 4.5% I 120z $90
Color SRM 14 b

CoMX S 2oV ) WEVE AND T

MORENOS T T

Nacida del orgullo de ser quienes somos, esta cerveza honra la fragilidad y la
fuerza que conviven en lo humano, en colaboracién con @farlanddleworks.

En gerfil predomina la malta Pilsen con notas a pan fresco y cereal.

En boca se presenta maltosa, con un dulzor leve que da paso a un final seco y
limpio. ; . : : <

De cuerpo ligero y carbonatacion media-alta, refresca sin perder cardcter.

Amargor 23 IBU | Lata
Graduacion 5.5% )

16 0z $150
Color SRM 3 y ]

—_— XoLg CoMx mumm 2017
r 4 MORENOS

Elaborada en colaboracion con Xichabrewing, esta Pils se atrevio a
fusionar la pina ahumada con madera de manzano y el golpe vibrante
del chile morita. Su aroma es intenso a pina ahumada, con notas a
grano y un toque a chile. El sabor mantiene el perfil picosito y ahumado,
con un final limpio y refrescante de pina. De cuerpo ligero y refrescante.

1 oA PALEALE
AX

Lata

12 Oz $110

Visitanos en ONASTERE
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Draft

16 Oz $50
Litro 90

Consulta disponibilidad
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Gonsume de manera responsable @ @ @
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